NOS PLATEAUX DE FROMAGES BEILLEVAIRE

POUR 8 a 10 PERSONNES : 28.80 €

10 a 12 PERSONNES : 39.80 €

Nous VOUS INFORMONS QUE LA DATE LIMITE
DES COMMANDES POUR NoOEL
sErA LE VENDREDI 20 DicemBRrE
Er rour L Nouver Ax
Lx venorepr 27 DiceMBrE
APRES CES DATES NOUS SERONS SUSCEPTIBLES
DE NE POUVOIR ASSURER

VOTRE COMMANDE

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION

L MaGASIN SERA OUVERT LE 24 DECEMBRE

E srE pE 81 A 131 30
Er v 15530 A 18n

rErME LE 1ER JanviEr

Joye u.:hf*

MENU vu rERROIR
19.90 €
Terrine de saumon a [oseille
sauce cocktail

kokxckok

Coquille saint jacques a [a Nantaise
kekokokok
cuisse de poularde de Challans
Sauce poulette
kokokokok
Garniture
Embeurrée de [équmes

dantan

Maison VEZIN
TEL : 02.40.54.10.01

Maison de Qualiteée
Depuis 1860

Rejoignez nous sur
maisonvezin.fr

MENU ENTRE TERRE ET MER
23.90 €
Tatin de foie gras et pommes caramélisées

skokkckok

Cassolette de sandre aux cepes
Et [égumes dantan

skokxkckok

Roulade de poularde farcie
en Mousseline de feves et cranberry
Sauce aux fruits rouges

kokkckok

Garniture

Grocchis de potimarrons

JOYEUSES

FETES




POUR VOTRE APERITIF

canapés chauds

La piece : 0.90 €

Mini croq'andouille, feuilleté d'escargot , mini
bouchées a la reine, gougere de st jacques

Pain surprise de charcuteries
- pour 10

pers 28€
- pour 15 pers
Pain surprise de la mer
-Pour 10pers
-Pour 15 pers

Coffret de mise en bouche
(6
personnes)
32.80€

12 mini verrines +6 cuilléres garnies :
Légumes croquants, gingembre, estragon

et saumon fumé

Créme de betterave, crumble, saint jacques
Mousseline de p pois, menthe , crumble et
parmesan

Chutney mangue ananas vanillé, foie gras
Option végétarien( pomme céleri guacamole )
Wrap végétarien: 1€ piece

Guacamole, salade et |égumes croquants

38€

29€
39€

NOS POTSSONS ET CRUSTACES CHAUDS

NOTRE CHARCUTERIE FESTIVE LA
PART
Ballottine de chapon truffé et pistachée , les 100g
3.80¢€
Ballottine de canard a l'orange ,les 100g  3.40e
Boudin blanc homard poulet, les 100g
2.85€
Boudin blanc les 100 gr
185 €
Boudin blanc truffé a 2 % les 100 gr 3.80€

tﬁée&ﬁ'%ﬁmf@@mﬁ%@srd les 50 gr | 4 pZQQ

Rilletieesisde eal @D g jacgu® auce poulette aux
Bépérgesnadittes! oie les 100gr 290¢€

Tatin de foid Hths et pommes caraméliséamssolette de

5aBdr& aux cepes et légumes d'antan 7.50

Terrine de ris de veau aux giroles les 100g
Coquille St Jacques a la Nantaise  5.50

Petite marmitte de lotte a I'américaine et petits

LA PART

Choucroute de la mer sauce citron

(saumon, st jacques, cabillaud, gambas)

Dos de cabillaud sauce agrumes bio

Filet de sandre en croute de noisettes

sauce curry gingembre 8.90€

Brochette Océane au Beurre Nantais

(lotte, saumon, St Jacques, Gambas)

1180 €

Filet de bar

Sauce dwdhyims poissons sont accompaghés

8.90€ d'ne poélée de légumes de saison
Carottes, navet, celeri, crosnes, etc...

NOS VIANQ,E%,,VOLAILLES et
d'un’légume

9.80€
750 €

|égtimes-9-50

Bqlidhée &/l FRlne @l R&ddv=au 530 LA
PART

Coquille de queue de langouste 7.90

1/2 Langouste en Bellevue garnie avec macédoine

(Prix indicatif pouvant varier selonieggours)
22.00

Terrine aux noix de st jacques et écrevisses

sauce cocktail, les 100gr 3.90

Terrine de saumon a l'oseille sauce cocktail les 100g

3.60

Saumon fumé maison au bois de hétre , les 100 gr

6.90
sauce ciboulette
0.50
Rillettes aux 2 saumons , les 100g

Pavé de biche sauchr‘ansc Seneur 8.50€

tournedos de canard rossigny au jus corsé

8.80€

Caille sans os farcie

Aux fruits secs sauce balsamique 8.90 €

cuisse de poularde fermiere sauce poulette
890€

Cuisse de canard confit a I'orange vanillé

6.40€

poularde fermiMé&EGUMES
en molisgeline(dd/fReids kitchabterFymaison

Sauce aux fruits rouges
8 50€ 2 gnocchis de potimarrons

220€

Poélée de légumes de saison

(carotte, girolles, navet, crosnes, etc)
2.90€

Mousseline de panais truffée

aux éclats beurre de noisettes

m o~ o~ .
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