
LA BOUCHERIE 

 

Roti de bœuf en croute avec sa sauce 10.90 €/pers 

Cote de bœuf 24.90 €/kg 

Tournedos  29.50 €/kg 

Pierrade , fondue 29.50 €/kg 

Baron d’agneau 35.90 €/kg 

Gigot d’agneau 32.90 €/kg 

Carré d’agneau 29.80 €/kg 

Roti de veau orloff 27.90 €/kg 

Grenadin de veau 28.50 €/kg 

Paupiette de veau orange Cranberry 24.90 €/kg 

Roti de porc aux pruneaux 16.90 €/kg 

Roti de porc antillais (bacon, comté, ananas) 18.90 €/kg 

Roti de porc au chorizo (emmental, chorizo) 18.90/kg 

 

NOS GIBIERS Français 

Roti de biche 26.90 €/kg 

Gigue de chevreuil 32.90 €/kg 

Roti de sanglier 26.90 €/kg 

 

 

POUR NOUS CONTACTER :  

 

02  40  54 10 01  

 

Maisonvez in . f r  

 

Présent sur  f acebook 



NOS VOLAILLES BIO de la GOURINIERE 

Poulardes 19.80 €/kg 

Pintades 14.80 €/kg 

Poulets 12.80 €/kg 

canettes 14.00 €/kg 

NOS VOLAILLES EN CONVERSION BIO de la GOURINIERE 

Oies 20.80 €/kg 

Chapons 19.80 €/kg 

NOS VOLAILLES LABEL ROUGE de CHALLANS 

Chapons 16.80 €/kg 

Poulardes 15.80 €/kg 

Dindes 19.80 €/kg 

Pintades chaponnées  19.80 €/kg 

Pintades 9.50 €/kg 

Poulets 7.50 €/kg 

                                Pigeons  12 €/pièce 

                              Cailles + 250g 4.50 €/pièce 

Caille désossée farcie au foie gras 6.50 €/pièce 

 

 

POUR VOUS FACILITER LA DECOUPE DE VOTRE VOLAILLE 

NOUS VOUS PROPOSONS DE VOUS DESOSSER 

ET DE LA FARCIR AVEC AU CHOIX : 

Farce fine nature 18€/kg 

Farce aux châtaignes 18€/kg 

Farce aux girolles 25€/kg 

Farce au foie gras 25€/kg 

Farce au raisins 18€/kg 

 

NOUS VOUS PROPOSONS AUSSI  

DE CUIRE VOS VOLAILLES 

        EN CUISSON LENTE 

  POUR UN RENDU DES PLUS MOELLEUX 

10 € par volaille 

 

 

Pour une meilleure organisation de notre équipe 

Nous vous conseillons de passer vos commandes 

Avant le jeudi 20 décembre pour noël 

Et le jeudi 27 décembre pour le nouvel an. 


